°
WEINGUT

BISCHEL

)
WEINGUT

BISCHEL

CHARDONNAY
RESERVE

)

2022 CHARDONNAY RESERVE

Weinberg

Die Trauben stammen von zwei terrassierten Chardonnayanlagen im mittleren und unteren Teil der Lage
Gau-Algesheimer St. Laurenzikapelle. Kalkmergel und Kies prégen den dortigen Boden. Exposition:
Hanglage mit Stidausrichtung. Die Sommerhitze staut sich im unteren Teil der Lage, dadurch kénnen die
Chardonnaytrauben ihre volle Kraft entfalten und goldgelb ausreifen. Der obere, kalkhaltige Teil bewahrt
die Finesse, die Trauben bekommen dort weniger Wasser, bleiben kleinbeerig und schmecken sehr
mineralisch.

Vinifikation

Die sehr spate Lese der hochreifen Trauben erfolgt von Hand. Zur Schonung der Phenole und Férderung der
Eleganz erfolgt eine Ganztraubenpressung iiber mehrere Stunden. Nach dem Pressen vergart der
unvorgeklérte Saft mit natirlichen Hefen in franzésischen in Barriques. Nach 12 Monaten Hefelager wird
der Wein im Sommer auf Flaschen gefiillt.

Degustationsnotiz

Duft nach Melonen, gerésteten Niissen und Kompottépfeln, gefolgt von dezentem Holz. Dichte Frucht und
Honig am Gaumen, beeindruckt dieser Chardonnay mit einer hervorragenden Nachhaltigkeit. Viel Tiefe und
Struktur. Die geschliffene Saure halt ihn dabei in Balance und unterstiitzt die samtige Cremigkeit.

Analyse
Alkohol: 13,5 % vol.; Restzucker: 0,1 g/|; Saure: 6,9 g/!
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